Parecer Sensorial — Dra. Aline Bortoletto

Parecer Sensorial i
InovBev

e ¢ Tecrologu em Bebidas

INOVBEV Ciéncia e Tecnologia em Bebidas

Dra. Aline Bortoletto
INOVBEYV Pesquisa e Desenvovimento de Bebidas

Interessado: Cachaca Werneck — Eli Werneck

Amostra: Ambar — Cachacga Extra Premium — Blend de cachagas envelhecidas no minimo 10
anos em barris de carvalho francés e americano.

Data da analise: Junho de 2023
Parecer N° 293/23

ANALISE DESCRITIVA DA AMOSTRA

DESCRIGAO VISUAL

Cachaga amarelo dourado intenso.
Presenca de elevado brilho e limpidez.

Presenca de lagrimas densas nas paredes da taca, o que indica elevado grau de envelhecimento
da bebida.

A cachaca é ausente de defeitos visuais e apresenta aparéncia de extrema qualidade.


http://www.inovbev.com/

DESCRICAO OLFATIVA
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passas ao rum

castanhas

baunilha

alcodlico

Composicao aromatica

especiarias

floral

frutas maduras

Avaliacao da composicao aromatica:

A composicao aromética bastante intensa e com elevada complexidade sensorial caracteristica

de cachaca envelhecida em barris de carvalho.

Os principais aromas sao caracteristicos da cachaca sdo: doce, especiarias, floral, frutas

maduras, alcodlico, baunilha, castanhas e passas ao rum.

Aroma alcodlico é leve e sutil.

A cachaca apresenta alta complexidade sensorial por ser envelhecida em carvalho durante longo

tempo.

A cachaca nao possui defeitos aromaticos.
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DESCRICAO DAS SENSAGOES EM GOSTOS BASICOS:

Sensacoes em boca
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As sensacoes em boca destacam-se pela elevada percepcao de atributos relacionados a intensidade

do sabor amadeirado.

Em geral e alta percep¢do do sabor doce, viscosidade e sensacdo de aveludado caracterizam a

qualidade da bebida envelhecida.

Os principais atributos sdo: doce, viscosidade e aveludado.

Os atributos menos intensos sao: adstringéncia, amargor e pungéncia. A baixa percepc¢ao desses

atributos esta relacionada com a qualidade da bebida.

A amostra nao possui defeitos gustativos e apresenta qualidade superior de cachaca extra

premium.
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AVALIACAO GERAL

Os exames visuais, olfativos e gustativos apresentam parametros sensoriais adequados para a

caracterizacao da cachaca envelhecida extra premium com elevada qualidade e complexidade

sensorial. A amostra apresenta aromas e sabores caracteristicos de cachacas envelhecidas em

barris de carvalhos com intensas caracteristicas aromaticas positivas e gustativas que

contribuem para a complexidade, o equilibrio e harmonia da bebida. A amostra ndo apresenta

defeitos sensoriais.

METODOLOGIA UTILIZADA:

BORTOLETTO, A. M. Influéncia da madeira na qualidade quimica e sensorial da aguardente de cana envelhecida.
Cap 6. RODA SENSORIAL PARA DETERMINACAO DE PERFIL RAPIDO EM AGUARDENTES
ENVELHECIDAS. Tese de Doutorado. Universidade de S&o Paulo, 2016. 226p.

Piracicaba, junho 2023.

Dra. Aline Bortoletto
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